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Vorspeise & Kleinigkeiten 
 
Tagessuppe    | Tagespreis
         
Hausgemachtes Knobibrot | 5,50 
mit Sour Cream 
 
Portion Pommes Mit Dip nach Wahl  
Kartoffel    | 5,00 
Twister    | 6,00 
Süßkartoffel   | 6,00 
 
Kleiner Beilagen Salat | 5,90 
 
Granierter Schafskäse | 12,50 
mit tomaten, oliven und bratapfel 
 
garnelen in knoblauch  | 13,80 
Gebraten mit tomaten und baguette 
 
Friesentapas „vom Meer“ | 17,90 
matjes, Räucherlachs, nordseekrabben, 
rösti und Salatbeilage mit Hausdressing 
 
Grosser gemischter Salat | 13,90 
Mit Räucherlachs  | 15,50 
mit kräuterdressing und Brot 
 

BARFOOD 
 
Frikadellen Etagere „KIEK IN“ | 7,90 
3 hausgemachte mini-Frikadellen mit  
Pommes und 3 Dips (Ketchup, majo, Senf) 
 
Tortillas Mit Guacamole Dip | 4,50 
mit käse überbacken  | 6,50 
 

Hauptgerichte 
 

 
Ausm Wasser 
 
Matjes Nordische Art  | 19,90 
mit salzkartoffeln und sauce nach 
hausfrauenart 
 
Hallig Brot „kiek In“  | 23,90 
mit nordseekrabben über  
2 spiegeleiern auf schwarzbrot serviert 
 
„Hamburger“ Pannfisch | 25,50 
Verschiedene gebratene Fischfilets mit 
grillgemüse, dazu senfsauce und salz- oder 
bratkartoffeln 
 

Backfisch    | 20,90 
Unser Seelachsfilet im bierteig mit 
hausgemachtem kartoffelsalat und remoulade 
 
Schollenfilet „Kurti“  | 24,90 
2 Stück Filet mit bratkartoffeln und 
Salatbeilage  
 
tagesgericht Fisch  | Tagespreis 
mit bratkartoffeln oder Kartoffelsalat und 
salatbeilage  
 
Vom land 
 
Schnitzel „wiener art“ | 19,90 
mit kartoffel- und salatbeilage 
und pilzrahmsauce 
 
Currywurst „Regional“ | 13,90 
Aus der Region vom Schlachtermeister 
Karsten mit pommes nach wahl und 
hausgemachter sauce 
 
Hamburger Labskaus  | 19,90 
mit spiegelei und salatbeilage  
 
Hausgemachte frikadellen | 19,90 
nach „oma‘s rezept“ Mit  
bratkartoffeln, brauner sauce 
 
Tagliarini    | 23,50 
mit gorgonzola, lachs, pilzen  
und birne 
 
Wildragout   | 25,50 
mit spätzle und apfelrotkohl 
 
Entenbrust   | 28,50 
in orangensauce mit Grillgemüse 
und kroketten 
 
Geschmorte Lammhaxe  | 26,50 
Mit Kartoffel-Sellerie-Stampf 
 
Entrecôte    | 31,50 
mit Kartoffelgratin, Kräuter- 
butter und Grillgemüse 
 
rindergulasch   | 20,50 
mit spätzle und apfelrotkohl 
 
eiderstedter kohlpfanne | 13,50 
 
vegan / Vegetarisch 
 
Veganer Tofu teller  | 18,50 
mit reis, grillgemüse und soja sauce 
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Veggie Teller    | 15,50 
mit kartoffeln, Sour Cream,  
grillgemüse und salat 
 
Ratatouille   | 19,00 
mit Kräuterquark und Rosmarinkartoffeln 
 

Für klein und gross 
 
Kleiner backfisch & pommes | 8,50 
 
Hähnchennuggets & pommes | 7,80 
 
Kleines Schnitzel & pommes | 9,50 
 
Kartoffelpuffer (3 Stück) | 5,50 
mit apfelmus 
 

Desserts und kuchen 
 
Waffeln „hausgemacht“ 
schoko- oder vanillesauce | 6,50 
mit roter Grütze, Vanilleeis | 7,50 
und sahne 
 
Milchreis mit rote grütze | 6,50 
zimt & zucker   | 5,50 
 
2 Kugeln Eis   | 5,00 
die 2 Kugeln können variieren 
2 kugeln mit Schmackes | 6,00 
mit Schmackes gibt es alternativ unseren  
fat fritz Kräuter- oder Glühweinlikör in 
kalter Form wahlweise mit sahne und sauce 
 

DRINKS 
 
spritzgetränke 
 
sarti spritz   | 9,00 
blutorangenlikör | prosecco | soda | limettte 
 
fat aperitivo spritz „kiek in“ | 8,00 
fat aperitivo | prosecco | soda | orange 
 
aperol spritz   | 9,00 
aperol | prosecco | soda | orange 
 
softs (0,3l) 
 
proviant kola / ohne zucker | 3,50 
 
proviant zitronenlimonade | 3,50 
 
proviant orangenlimonade | 3,50 

proviant apfelschorle   | 3,50 
 
proviant rhabarberschorle  | 3,50 
 
krombacher spezi   | 3,50 
 
the basil basilikumlimonade  | 4,00 
 
fritz kola anjola/ananas  | 3,50 
 
wasser waterkant „ebbe“ 0,75l  | 6,00 
 
wasser waterkant „flut“ 0,75l  | 6,00 
 
BIER  frisch vom fass 0,3l | 0,5l 
 
Krombacher pils   3,50 | 4,90 
 
Krombacher kellerbier 3,50 | 4,90 
 
Starnberger weizen  3,50 | 4,90 
 
Starnberger helles  3,50 | 4,90 
 
Radler     3,50 | 4,90 
 
Weizen alkoholfrei (Flasche)  | 4,90 
 
Krombacher alkoholfrei (flasche 0,33) | 3,00 
 

WEINE 
 
Weissweine   0,2l |0,75l 
 
grauburgunder | trocken 6,00 | 19,00 
bauer | pfalz    
Unser daily – zu jeder gelegenheit ein toller wein 

 
Riesling | feinherb  6,50 | 21,50 
balthasar ress | rheingau 
Ein richtig schöner wein für den ersten aufschlag und in 
den abend hinein 

 
Savignon blanc | trocken 7,50 | 24,00 
hofmann (bio) | pfalz 
Ein daily? Ein Essenbegleiter? Tatsächlich geht mit diesem 
wein so einiges…oder sogar alles. Viel spass mit ihm. 

 
Rotweine    0,2l |0,75l 
 
Anatroccolo | primitivo 7,00 | 22,00 
Trocken 
camivini | apulien | italien 
ein moderner primitivo aus dem herzen italiens. Kräftig und 
mit viel schmez ausgestattet ist der wein ein wunderbarer 
begleiter 
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stickleback    8,00 | 25,00 
shiraz, sauvignon | trocken 
heartland | süd-australien  
intensive primärfrucht: blaubeeren, brombeeren und 
johannisbeeren. Die kräftigen fruchtaromen werden 
wunderbar durch exotische gewürznoten ergänzt. Komplex 
und charaktervoll mit einer schönen kühlen eleganz 

 
drunk cuvée noir   8,00 | 25,00 
merlot | trocken 
pfalz | deutschland 
die erste nase des drunk cuvée noir zeugt von maulbeeren, 
quitten und äpfeln. Zu Den fruchtigen anklängen des 
bouquets gesellen sich noten des fass-ausbaus wie 
orientalische gewürze, zimt und kakaobohnen 
 
Roséweine   0,2l |0,75l 
 
Spätburgunder   7,00 | 22,00 
Herz über kopf | trocken 
amdes | baden 
bei dem winzer ist der name programm – ein runder, 
entspannter wein, zum geniessen und beisammen sein 
 
Alie | syrah, vermentino 8,00 | 25,00 
Frescobaldi „ammmiraglia“  
Toskana 
ein heller Rosé mit zart-roten reflexen, der im duft 
frühlingshafte wildblumen, walderdbeeren und 
zitrusschale zeigt. Am gaumen lebendige mineralität mit 
einem langen komplexen abgang 

 
Cremant    0,1l |0,75l 
 
Crémant    7,00 | 34,00 
Blubberwassergang crémant brut 
Riesling | weissburgunder | auxerrois 
Feine zitrusaromen mit einem hauch von johannisbeeren in 
der nase 
 
Crémant de bourgogne  7,00 | 34,00 
brut rosé 
cave de lugny | bourgogne – frankreich 
noten von erdbeeren und himbeeren vereinen sich mit einer 
spritzigen säure und einem eleganten, cremigen finish 

 
sekt & prosecco  0,1l |0,75l 
 
frizzante doc prosecco 5,00 | 25,00 
serene | italien 
unser kleiner italiener – feine perlage, fruchtig, elegant 

 
blubberwasser   6,00 | 30,00 
möselchen brut 
pinot | chenin blanc | ugni blanc | 
chardonny 
runder, feiner und fruchtiger geschmack mit harmonischer 
struktur 

cocktails 
 
gin fizz     10,00 
gin | zitronensaft | zuckerssirup | sodawasser 

 
amaretto sour    12,00 
amaretto | zitronensaft | zuckersirup | eiweiss (vegan) 

 
whiskey (boston) sour   12,00 
whiskey bourbon | zitronensaft | zuckersirup | eiweiß 
(vegan) 
 

aperol sour    11,00 
aperol | zitronensaft | zuckersirup | eiweiß (vegan) 

 
espresso martini    12,00 
vodka | kaffeelikör | zuckersirup | espresso 

 
negroni     12,00 
gin | campari | roter wermut 

 
old fashioned    10,00 
whiskey | zuckersirup | bitters 

 
longdrinks 
 
fat basil fritz    9,00 
fat fritz | the basil basilikum limonade 

 
herr fritz     9,00 
fat fritz | anjola ananas limonade 

 
frau fritz     8,00 
fat glow | anjola ananas lemonade 
 
longdrinks 
 
helbing basil    9,00 
helbing | the basil basilikum limonade 

 
whiskey cola    9,00 
jack daniels / grant‘s | cola 

 
rum cola     8,00 
pompeiro / havana club / barcardi | cola 

 
korn cola / fanta korn   7,50 
korn | cola | fanta 

 
gin tonic     10,00 
zollfrei gin / ginkognito gin | tonic water 

 
shots on ice (6 cl) 
 
fat fritz kräuterlikör – 38% vol. 7,00 
 
jack daniels bourbon – 40% vol. 5,50 
 
four roses scotch – 40% Vol. 7,00 
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shots 
 
tequila 1800 blanco – 38% vol. 4,00 
 
bazic vodka – 40% vol.   3,00 
 
aere korn – 33% vol.   3,00 
 
aere eierlikör – 18% vol.  3,00 
 
helbing kümmel – 35% vol.  3,00 
 
fat fritz kräuterlikör – 38% vol. 4,00 
 
fat glow      3,00 
glühweinlikör 17% vol. 
 
linie aquavit – 41,5% vol.   3,00 
 
saint ginger     3,00 
ingwerlikör – 15% vol.  
 
heissgetränke/kaffee 
 
latte macchiato    4,50 
 
milchkaffee    4,00 
 
cappuccino 200 ml   4,50 
 
espresso / espresso dupio   2,50/3,50 
americano 200ml    4,00 
 
filterkaffee    3,00 
 
tee (diverse sorten zur auswahl) 2,50 
 
tee mit frischer minze   3,50 
(nach verfügbarkeit) 

Dies und das / ananas 
 
sprecht uns gern mit euren fragen und 
wünschen an. Wir versuchen gern eure 
wünsche zu erfüllen. 
 
Für informationen zu allergenen kommt 
gern auf uns direkt zu. 
 
Unsere Koordinaten 
 
Kiek in 
Olsdorfer str. 3 
25826 st. Peter ording 
Tel. 04863 9569137 
info@kiekin-spo.de 
www.kiekin-spo.de 
 
Feier? 
 
Feiern im kiek in? 
Euren geburtstag, hochzeit, taufe oder 
familientreffen – wir haben platz, 
möglichkeiten und setzen mit euch zusammen 
gern eure wünsche um. 
 
Geschenke? 
 
„kiek in Geschenkgutschein“ 
Ihr sucht etwas zum verschenken? Unser 
„kiek in geschenkgutschein“ ist da eine 
klasse lösung. 
 
Allergien & Unverträglichkeiten 
Auch für unsere Gäste, die von Allergien und 
Unverträglichkeiten betroffen sind, 
möchten wir jederzeit gute Gastgeber sein. Daher erhalten Sie 
sämtliche Informationen zu den in unseren Speisen und 
Getränken verwendeten Allergenen. Sprechen Sie uns einfach an 
für eine spezielle Speisekarte, mit den entsprechenden 
Hinweisen zu den einzelnen Gerichten. 
 
Wissenswertes 
Alle in der Speisekarte eventl. stehenden Gewichte sind 
Rohgewichte. Fisch (auch Filet) kann Gräten enthalten. 
Obstzubereitungen können Kerne bzw. Steine enthalten. 
 
Liebe grüße 
 
Euer team vom kiek in 


